ANTIPASTI-STARTERS

TARTARE

di manzo affumicata servita in ossobuco, ginepro, melograno e sedano croccante
Smoked beef tartare with juniper, pomegranate and celery

RITRATTO DICERVO

roast- beef di cervo con mirtilli selvatici, polvere di pomodoro, ricotta di capra di Trepalle

Venison roast-beef with wild blueberries, tomato powder, Trepalle goat ricotta cheese

BACCALA’

mantecato con salsa teriaky e patata viola

Whipped codfish with teriaky sauce and purple potato

uovo @

croccante dal cuore liquido, cipolla caramellata, spuma di parmigiano e polvere di prezzemolo

Crispy/liquid egg with caramelised onion, parmesan foam and parsley powder

SALUMIDEL TASTESCIATT &

tagliere di Bondiola, Brasc' carola, Salam da baita, Sg'linziga da porcel, Pancéta, sciatt

Mixed local cold cuts and local “sciatt” deep fried cheese

SELEZIONE DI FORMAGGI 0

servita con confettura e miele fattein casa

Local assorted cheeses served with homemade jam and honey
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ZUPPE - SOUPS

Le nostre zuppe sono servite con crostone di pane.
Our soups are served with bread croutons on the side.

CREMA DIZUCCA & 10

con semi di zucca tostati

Pumpkin cream with toasted pumpkin seeds

CREMA DIPOMODORO &2 1

con caviale dimelanzana e burrata

Cream of tomato with aubergine caviar and burrata cheese

ZUPPADICIPOLLE &2 10

formaggio fuso e paprika dolce affumicata, aceto balsamico

Onion soup, melted cheese and smoked sweet paprika, balsamic vinegar



PRIMI = FIRST COURSES

P|ZZOCCHERI Q 1

della Valtellina con verza. patate e formaggio locale

Local Valtellina buckwheat tagliatelle with cabbage. potatoes, and local cheese

DUETTO DICANEDERLI 15

allo speck e cipollina, alla curcuma, castagne e funghi, servitiin brodo di pollo.e chips di pelle di pollo

Dumpling duet: bacon and spring onion, turmeric, chestnut and mushroom. Served in chicken broth,
and chicken skin chips

RAVIOLI 17

ripieni di funghi porcini, fondo di verdura, mandorle tostate, basilico e tartufo in bellavista

Ravioli stuffed with Porcini mushrooms, vegetables sauce, toasted almonds, basil and truffle flakes

SPAGHETTO 16

Monograno Felicetti, in essenza di cavolo rosso, trota salmonata marinata,
rafano grattugiato e panko croccante allacciuga

Spaghetti Monograno Felicetti cooked in red cabbage essence, marinated salmon trout,
grated horseradish and crispy anchovy panko

TAGLIATELLA ROSSA 17

conragu dicervo e fonduta diformaggio Casera

Red tagliatelle with venison ragout and Casera cheese fondue

ORZOTTO ) 14

mantecato con pesto di erbe dimontagna, colori di stagione, caprino e uova di trota

Barley risotto with mountain herb pesto, goat cheese and trout roe



SECONDI -MAIN COURSES

GUANCIA DIMANZO 25

brasata su crema di pastinaca, salsa al prezzemolo e petali dargento

Braised beef cheek on parsnip cream, parsley sauce and silver petals

CAPRIOLO 27

in crosta di pistacchio, verdure, funghi. polenta taragna e la sua chips

Venisonin pistachio crust, vegetables, mushrooms, polenta taragna and its chips

SALMONE 22

con salsa al vino bianco, indivia bruciata all'arancia e pinoli tostati

Salmon steak with white wine sauce, burnt orange endive and toasted pine nuts

CRESPELLA VEGETARIANA &2 16

bianca e rossa, ripiena di verdure stufate alla soia. fonduta al tartufo e semi di zucca tostati

Red and white vegetarian crepe stuffed with soy stewed vegetables, truffle fondue
and toasted pumpkin seeds

FILETTO 29

divitello c.t.b. avvolto nello speck, roll di zucchina farcita con verdure e ricotta, tartufo in bellavista

Veal filletc ooked at low temperature wrapped in bacon, courgette roll stuffed with vegetables
andricotta cheese, truffle flakes

HAMBURGER 22

con cipolla caramellata, formaggio casera, pomodoro, uovo, bacon, lattuga,
salsa bbg homemade, servito con patate fritte

Hamburger with caramelised onion, Casera cheese, tomato, egg, bacon, lettuce,
homemade bbqg sauce, served with fries



CONTORNI - SIDE DISHES

INSALATA &

mista di stagione

Mixed seasonal salad

VERDURE @
di stagione alla griglia

Seasonal grilled vedgetables

POLENTA &

taragna della Valtellina con formaggio locale

Local buckwheat polenta with melted cheese

PATATE &

fritte 0 al forno
French fries or baked potatoes

PANE &

senza glutine

Gluten free bread



LAPIZZA

Impasto fresco steso almomento dopo almeno 30 ore dilievitazione.
Utilizziamo le migliorifarine di tipo 1e mozzarella Fior di Latte diprima
scelta.

Freshly dough. rolled out after minimum 30 hours of leavening.
We use the best type 1flours (not superfine flour).

Impasto classico
Classic dough

Senza Glutine — € 3,50

Gluten Free

Senza Lattosio — € 3,00

Lactose Free

Disponibili su richiesta basilico fresco e origano

Fresh basil and oregano available on request



LE PIZZE DINICHOLAS

LAFRESCO 16

Mozzarella Fiordilatte Caseificio Valcolatte
Burrata pugliese,

Mortadella Bologna,

Pistacchio e Olio al Basilico

Mozzarella, burrata, mortadella, pistachio, basil oil

INVERNALE 17

Cremadizucca,

Mozzarella Fiordilatte Caseificio Valcolatte,
Gorgonzola,

Salsiccia

Amaretti,

Nocciole tostate.

Pumpkin cream. mozzarella, sausage, Gorgonzola cheese, amaretti, toasted hazelnuts

VEGETAL &2 17

Crema di zucchine,
Zucchine alla scapece,
Mozzarella dibufala,
Polvere diolive nere,
Pecorino Sardo,
Pomodorini confit,

Courgette cream, courgette scapece, buffalo mozzarella, black olive powder, sardinian
pecorino cheese, confit cherry tomatoes,

PIZZITALY 23

Mozzarella Fiordilatte Caseificio Valcolatte,
Tartare diManzo,

Fonduta al parmigiano,

Pestodirucola

Tartufo a scaglie in bellavista

Mozzarella, Beef tartare, parmesan cheese fondue, rocket sauce, truffle flakes



TAST -kmo & 6

Polpa di Pomodoro,

Mozzarella Fiordilatte Caseificio Valcolatte

Coppa Bondiola, 100% Livigno

Cremadiricotta dicapra Azienda agricola Stella Alpina di Trepalle, 100% Livigno
Briciole di pane di segale croccante e timo

Tomato sauce, mozzarella, local cold cut, Trepalle goat ricotta,
rye bread croumbs, tyme

PROFUMO DIMARE 25

Mozzarella Fiordilatte Caseificio Valcolatte,
Tartare di tonno,

Formaggio a pasta acida,

Cipollain agrodolce,

Maionese alla curcuma,

Polvere diolive nere.

Mozzarella, sour cheese, tuna tartare,
sweet and sour onion, turmeric mayonnaise, black olive powder

CANTABRICA 21

Polpa di Pomodoro,

Stracciata diMozzarella

Filetti di Alici del Mar Cantabrico
Basilico e origano

Tomato sauce, Stracciatella cheese, Cantabrian anchovies, basil origan



LE PIZZE CLASSICHE

Margherita S

Pomodoro e mozzarella
Tomato sauce and mozzarella

Nevada

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Parma 18 mesi, scaglie di Grana e rucola
Tomato sauce, mozzarella, Parma ham aged 18 months,
Parmesan cheese flakes, rocket salad

Quattro stagioni

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, funghi Champignon, olive
Tomato sauce, mozzarella, ham, artichoke, Champignon mushroom, olives

Angelica
Fornarina, prosciutto crudo di Parma 18 mesi, pomodorini, basilico, mozzarella di bufala
White Pizza, Parma ham, fresh tomato, basil Buffalo mozzarella

Bufalina 9

Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala campana DOP, olio al basilico
Tomato sauce, mozzarella, Buffalo mozzarella, basil oil

Boscaiola

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi Champignon
Tomato sauce, mozzarella, ham, Champignon mushroom

Diavola

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, cipolle, peperoni
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, onion, pepper

Livigno

Pomodoro, mozzarella, Bresaola, scaglie di Grana, rucola
Tomato sauce, mozzarella, ‘Bresaola”air dried beef,
Parmesan cheese flakes, rocket salad
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IITAS'T (dal dialetto livignasco, ‘assaggiare, assaggio”) € un progetto di valorizzazione dei prodotti
100% livignaschi che viene promosso da ristoranti e produttorilocali.

TAS'T (from the Livigno dialect, 'to taste, to taste') is a project to promote 100% Livigno products that
is promoted by local restaurants and producers.

Prodottilocali/ Local products

Vegetariano/Vegetarian

Ricordate sempre al nostro staff e chiedete conferma che la vostra pietanza sia senza glutine
Always remind our staff and ask for confirmation that your dishis gluten-free

Gentile cliente, lainformiamo che alcuni prodotti possono essere surgelati all'origine o congelatiinloco
(mediante abbattimento rapido di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del
reg. CE 852/04. Lainvitiamo quindi a volersirivolgere al responsabile di sala per avere tutte le
informazioni relative al prodotto che desiderate

Dear customer, we would like to inform you that some products can be frozen at origin or frozen on
site (by rapid blast chilling) respecting the self-control procedures according to EC Reg. 852/04. We
invite you to contact the person in charge of the room to obtain all the information on the product you
require

Coperto: € 2.00/Cover charge: € 2,00

Prezziin espressiin valuta € / Prices in currencies €

In conformita a quanto previsto dal Regolamento Europeo n. 1169/2011, ma soprattutto al fine di
garantire la tutela della nostra clientela si avvisa che negli alimenti serviti possono essere
contenute (non e possibile escludere presenza di) tracce di allergeni.

Per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni € possibile consultare 'apposita
documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

La direzione non rispondera qualora non venga richiesto il menu degli allergeni né vengano
comunicate le proprie intolleranze in fase di ordinazione.

Si avvisainoltre che determinati prodotti non possono essere preparati eliminando
semplicemente l'allergene poiché lo stesso rientra in maniera essenziale nella ricetta.

In accordance with European Regulation No. 1169/2011, above all in order to ensure the protection
of our customers, we warn that traces of (the presence of) allergens may be contained in the food
served.

For any information on substances and allergens, please consult the appropriate documentation
that will be provided by the staff on duty upon request.

The management will not be liable if allergen menus are not requested or intolerances are not
communicated when ordering.

Itis also warned that certain products cannot be prepared by simply removing the allergen asiit is
an essential part of the recipe.






