reSco

bistrot i pizza

Antipasti @
Q

Sciatt di grano saraceno al Casera su letto d'insalata
"Sciatt” deep fried cheese balls with salad

Tartare dimanzo, crema al Grotta, chips croccante e pomodorini confit
Beef tartare, vegetables chips, cream of Grotta cheese and confit cherry tomatoes

Gamberi fritti al mais con finocchio brasato al té verde su misticanza
Corn-fried prawns with braised fennel and salad

Vitello tonnato 2.0
Cold veal with tuna sauce 2.0

Carpaccio di bresaola, porcini, rucola e grana
‘Bresaola’ carpaccio with Parmesan cheese, rocket salad and porcini mushrooms

Burrata su scarola saltata e acciughe con crostone di segale
Burrata on sautéed escarole and anchovies with rye bread

Tartare di salmone, Creme brulé salata al timo e Casera con edamame
Salmon tartare, Creme brule with thyme and Casera cheese with edamame

Fantasia di carni miste e formaggi locali
Assorted cold cuts and local cheese

Verticale di formaggi con confetture e miele artigianali e
Assorted local cheese with homemade jams and honey

Servizio e coperto: € 150/ Service: € 150

@ Variante senza glutine su richiesta (piatti deglutinatiextra € 150)
Gluten free available on request (extra € 150)

0 Vegetariano/ Vegetarian Piatto tipico/Local meal
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reSco

bistrot X pizza

uppe - Soups &

Le nostre zuppe sono servite con crostone di pane.
Our soups are served with croutons on the side.

Vellutata ai funghi porcini e
Porcini mushroom soup 9

Zuppa diverdure fresche
Fresh vegetable soup 7

Gulasch zuppa allungherese
Hungarian goulash soup 8

Zuppa di cipolle nel pane di segale -
Vegetable soup 9

o

Crema al pomodoro con olio al basilico
Cream of tomato soup with basil oil 7

Servizio e coperto: € 150/ Service: € 150

@ Variante senza glutine su richiesta (piatti deglutinatiextra € 150)
: Gluten free available on request (extra € 150)

0 Vegetariano/ Vegetarian . & Piatto tipico/Local meal
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bistrot i pizza

Primi piatti - First courses ©

Pizzoccherifattiin casa, verze, patate, burro e formaggio locale 0
Local "‘Pizzoccheri’ pasta with cabbage, potatoes, butter and Dairy cheese N

Tagliolini verdi di ortiche *km 0" in guazzetto di pesce
Green tagliolini "*km 0" with fish stew 13

Perle di polenta al ragu di cervo e Casera
Polenta with venison ragu and Casera cheese 10

Ravioli al doppio tuorlo con ricotta di capra e tartufo, juice di carne e fonduta al
Grotta
Ravioli with goat cheese, truffle, gravy sauce and Grotta cheese 14

Tabule di quinoa all' avocado, verdurine e uova con salsa piccante 0
Avocado quinoa tabule, seasonal vegetables and egg with spicy sauce 10

Manfrigoli saraceni al Casera con pancetta e burro d'alpe
Buckwheat traditional crépes with Casera cheese. local butter and bacon gratin 9

Tagliatelle caserecce ai funghi Porcini 0
Homemade tagliatelle with porcini mushrooms 12

Pasta della Tradizione Italiana
Italian Traditional Pasta 8

Lasagne alla bolognese
Lasagna Bolognese 9

Servizio e coperto: € 150/ Service: € 150

@ Variante senza glutine su richiesta (piatti deglutinatiextra € 150)
Gluten free available on request (extra € 150)

0 Vegetariano/ Vegetarian Piatto tipico/Local meal



reSco

bistrot i pizza

Secondi piatti - Main courses ©

Tagliata di Black Angus, pomodorini, rucola e scaglie di Casera
Sliced beef steak, cherry tomato, rocket salad and Casera cheese flakes 20

Filetto di manzo al Gorgonzola, tartufo nero e patate
Grogonzola cheese beef fillet, black truffle and potatoes 22

Hamburger d'elite qualita Black Angus con salsa Tartara e patate fritte
Black Angus Hamburger with Tartare sauce and French fries 20

Salmone alla piastra conriso venere, verdure e salsa yogurt e cetrioli
Grilled salmon with Venus rice, seasonal vegetables, yoghurt sauce and cucumber 15

Costolette d ‘agnello “French Rack’ in crosta al pistacchio con patate
‘French Rack” Lamb chops with crispy pistachios and rosemary potatoes 18

Costoletta di maiale impanata con patate fritte
Veal schnitzel with French fries 15

Casera alla piastra su crostone di pane e spiedino di verdure Q
Grilled local cheese on bread crust and seasonal vegetables 12

Gran grigliata di carne, verdure alla griglia e salsa tartara
Mix meat grilled with grilled vegetables and tartare sauce 22

Servizio e coperto: € 150/ Service: € 1,50

Variante senza glutine disponibile su richiesta
Gluten free available on request

o Vegetariano / Vegetarian Piatto tipico/Local meal
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'!istrot J pizza
Contorni - Side dishes &

Patatine fritte 0
French fries A

Polenta taragna Q

Polenta taragna 4L
Porcini trifolati con aglio e prezzemolo 0
Sautéed Porcini mushroom with garlic and parsley ' 9

Verdure alla griglia 0
Grilled vegetable ' 6

Insalata Primavera 0
Mixed seasonal salad ' 6

Patate al forno/ saltate 0
Sautéed potatoes/ Rosemary potatoes 4L

Verdure al vapore 0
Steamed vegetables 5

Pane senza glutine e 15
Gluten free bread

Servizio e coperto: € 150/ Service: € 1,50

@ Variante senza glutine disponibile su richiesta
. Gluten free available on request

o Vegetariano / Vegetarian Piatto tipico/Local meal
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bistrot / pizza
La Pizza

Impasto fresco steso almomento
Fresh dough spread at the moment

Disponibiliin quattro versioni:
Four versions available:

Classica
Classic

Integrale alla Crusca - €1.00
Wholemeal Bran

Al Grano Arso- €100
Burnt Grain

Senza Glutine-€ 300

Gluten Free

Senza Lattosio - € 3,00

Lactose Free

Disponibili su richiesta basilico fresco e origano

Fresh basil and oregano available on request

Servizio e coperto: € 150/ Service: € 150

@ Variante senza glutine disponibile su richiesta
= Gluten free available on request

. . v, . .
e Vegetariano / Vegetarian £7% piatto tipico/Local meal
— ""‘
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Pizze Gourmet
Into the Wild

Mozzarella, bresaoclina di cervo, formaggio Casera, crema di piselli, mirtilli in salsa
Mozzarella cheese, air dried deer, Casera local cheese, pea cream, blueberry sauce

O.pera
Mozzarella, pere, gherigli dinoci e formaggio gorgonzola dolce
Mozzarella cheese, pear, walnut, sweet blue cheese

Ovo Nero
Pomodoro, mozzarella, speck, uovo al tegamino, scaglie di tartufo
Tomato sauce, mozzarella cheese, speck. fried egg. truffle flakes

2LKT

Mozzarella, salmone, zucchine, scorza di arancia, scaglie d'oro
Mozzarella cheese, salmon, zucchini, orange zest, edible gold flakes

Regina di Porci

Mozzarella, patate lesse, porcini, salsiccia, graten, scaglie di pecorino
Mozzarella cheese, boiled potato, Porcini mushroom, fresh sausage, graten,
pecorino cheese flakes

La Fresco
Pomodoro, mozzarella, burrata, mortadella, pistacchio, olio al basilico
Tomato sauce, mozzarella cheese, burrata cheese, mortadella, pistachio, basil oil

Valtellina Pura
Pomodoro, mozzarella, finferli, coppa di Livigno, Pesteda Grosina
Tomato sauce, mozzarella cheese, chanterelles, Livigno Coppa, ‘Pesteda”

La Gatta, il Lardo e lo Zampino
Mozzarella, crema diradicchio, fichi caramellati, lardo, cipolle
Mozzarella cheese, chicory cream, caramelized fig, lard onion

Servizio e coperto: € 150/ Service: € 1,50

@ Variante senza glutine disponibile su richiesta
Gluten free available on request

o Vegetariano / Vegetarian Piatto tipico/Local meal
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Pizze Classiche

Margherita 0 .

Pomodoro e mozzarella
Tomato sauce and mozzarella cheese

Quattro stagioni 10
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, funghi Champignon, olive
Tomato sauce,

S 10
m

Tomato sauce. I} , . blue

m
Tomato sauce. |||}

10

10

m
Tomato sauce. |||}

Servizio e coperto: € 150/ Service: € 1,50

@ Variante senza glutine disponibile su richiesta
Gluten free available on request

o Vegetariano / Vegetarian * Piatto tipico/Local meal



